Informacién Técnica

Vifa Albali Rosado

Region

Valdepefias coge su nombre de la histérica ciudad con el mismo nombre que
yace en el valle del rio Jabalén, con pequefias formaciones rocosas (Val-de-

pefias valle de las piedras). Esta ubicada en el sur de Castilla La Mancha, en
el centro de Espafia. El clima es extremo, con temperaturas que alcanzan los
40° en verano y -10°C en invierno.

VARIEDAD ESTILO

Tempranillo Vino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
12,5% Servir entre 8 -10°C

Notas de Cata

Brillante color rosa, ligero, limpio, fresco y afrutado. Mantiene los aromas
originales a fresa y frutos rojos. En boca es equilibrado, refrescante, y con final
prolongado.

Maridaje

Ideal con mariscos, pescados y sopas de verduras y cremas.

Las uvas se recogen en septiembre, procedentes de vifiedos de 25-30 afios. La elaboracion se realiza segiin el método
tradicional de los vinos rosados, con la mejor tecnologia y los maximos cuidados durante todas las fases del proceso. Las
uvas pasan por una corta maceracion en frio antes de la fermentacion para obtener el color rosado caracteristico. La
fermentacion tiene lugar a temperaturas controladas que estan entre los 14-16 °C para obtener un vino potente y afrutado.
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