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Informacién Técnica

Vifia Albali M oscato

Region

La zona de Castilla -La Mancha, situada en la meseta central de la Peninsula
Ibérica, constituye el vifiedo mas grande del mundo. En esta gran zona vinicola
se elaboran vinos varietales, sangrias y mostos. Airén y tempranillo son las
uvas mas caracteristicas de esta zona. Otras variedades de uva no autéctonas
como cabernet sauvignon, syrah, merlot, viura, sauvignon blanc, chardonnay,
etc. tienen excelentes resultados por las condiciones climaticas y de terreno de
esta region.

VARIEDAD ESTILO

Moscatel Vino espumoso

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO

7% Se recomienda servir muy frio
(6-9°C).

Notas de Cata

Intensas notas exoticas, boca refrescante con delicadas burbujas y sensacion
melosa en el paladar.

Maridaje

Su bajo contenido en alcohol convierten a Vifia Albali Moscato en un
acompafante ideal de aperitivos y postres. Su elegancia y finura es el maridaje
perfecto.

Elaborado con uvas de la variedad Moscatel de Alejandria. Después de un cuidadoso y leve prensado se obtiene un mosto
limpio de gran calidad. Este mosto se fermenta con levaduras especialmente seleccionadas en depdsitos isobaricos hasta
los 7 grados de alcohol, dejando una presion interna en unos 4 bares tras la parada de la fermentacion con frio. Se
mantiene sobre sus lias finas durante algunas semanas a temperaturas bajo de cero para su maduracion, afinamiento y
finalizacion del vino espumoso. Se debe integrar todos sus matices aromaticos con las finas y delicadas burbujas.
Posteriormente el Moscato es filtrado y embotellado de forma estéril.
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