Kingpin Rosado

Kingpin ejerce su reinado con una autoridad absoluta. Solo es capaz
de abandonar su trabajo en la sombra atraido por los encantos
seductores de un buen vino. Sus apacibles modales ocultan su
formidable poder.

Region

La nueva tendencia en el mundo del vino son los blend. Estos vinos se
elaboran con un cuvée especial de diferentes uvas de diferentes cepas, ya sea
por su regionalidad o por su variedad. Esto les caracteriza como vinos Unicos
con identidad propia, en los que se representa el arte de hacer vino.

VARIEDAD ESTILO
Garnachay Tempranillo Vino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
12% Servir entre 8-10° C

KINGPIN
Notas de Cata

Aromas de frambuesa y fresa maduras se complementan con sabores de
nectarina en este delicioso rosado seco.
Un final persistente y sabroso es la recompensa.

Maridaje

Acompafia a todo tipo de entrantes, pescados y mariscos, asi como platos de

?—Z“ é g 4- comida asiatica y oriental.

Informacién Técnica

Elaborado con uvas de las variedades tempranillo y garnacha. El control se inicia en la vendimia buscando la madurez
tecnologica, para que en el hollejo de la uva no haya excesiva concentracion de antocianos y nos permita obtener un
Rosado de color palido. En boca también conseguiremos un mosto con mayor acidez y punta de frescura.

Cada variedad se trata por separado, se realizan maceraciones cortas (2-3 horas), prensados muy suaves y desfangados
estaticos para conseguir mostos muy limpios. Las fermentaciones transcurren a muy baja temperatura como ocurre en los
vinos blancos de calidad, en torno a 12-14°C y permanecen sobre sus lias durante 3-4 meses antes de su ensamblaje y
embotellado.
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