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D.O.Ca Rigja
Heredad de Altillo Tinto Joven

Heredad de Altillo Tinto Joven esté elaborado con uvas tempranillo,
vendimiadas a mano en las mejores parcelas de La Rioja durante la
segunda quincena de septiembre en su momento 6ptimo de
maduracion.

Region

Es la region vinicola mas famosa de Espafia y destaca por sus vinos de
calidad con una excepcional capacidad de envejecimiento. Esta situada al
norte de Espafia, junto al rio Ebro. La elegancia y el equilibrio son las sefias de
identidad de estos vinos. Los diferentes tipos de suelo de La Rioja junto al uso
de préacticas modernas y tradicionales, permiten a los en6logos producir un
amplio abanico de vino con diferentes personalidades.

VARIEDAD ESTILO
100% Tempranillo Vino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
13° Servir entre 14-16°C
Notas de Cata

Intenso color cereza con tonos violaceos, aroma afrutado a fresas y flores. Muy
suave y fresco con fruta intensa. Un final agradable y prolongado.

Maridaje
Un buen compafiero de arroces, pasta con salsas, carnes a la brasa, quesos y
D " O ensaladas.
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Informacion Técnica

Las uvas se cosechan en su estado 6ptimo de madurez. Un periodo de maceracién en frio durante 48-72 horas permite
extraer el color de las pieles y aromas afrutados. La fermentacion en depdsitos de acero inoxidable tiene lugar a
temperaturas comprendidas entre 21 y 23°C durante unos 8-10 dias.
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