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Diego de Almagro Tempranillo

Vino delaTierrade Castilla
Diego de Almagro Tempranillo

Diego de Almagro Tempranillo esta elaborado con la 6ptima cantidad
de taninos y fruta procedentes de la variedad tempranillo para
preservar los aromas y taninos naturales. Es un buen ejemplo de que la
fruta también puede tener cuerpo.

Region

Vino de la Tierra de Castilla (IGP). Como los Vins de Pays de Francia, Vino de
la Tierra de Castilla es una indicacion geografica espafiola para los vinos
producidos en Castilla La Mancha, que se caracteriza por suelos calizos y
arcillosos, donde los vifiedos crecen a una altitud media de 700 m y las
precipitaciones son escasas.

VARIEDAD ESTILO

Tempranillo Vino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
12% Servir entre 15-18°C
Notas de Cata

De intenso color rojo oscuro. Los aromas evocan frutas rojas, violetas y ligeros
toques tostados con concentrados frutos negros como arandanos. En el
paladar es suave con taninos maduros.

Maridage
Suave y afrutado. Este vino pude disfrutarse con comidas al estilo de tapas
ligeras y combina con cualquier tipo de carne o quesos curados.

Las uvas son cuidadosamente seleccionadas y fermentadas a temperatura controlada en torno a 22-24°C, en depdsitos de

acero inoxidable.
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