Castillo de Albai Tempranillo Garnacha Rosado

CIDO EN ESPARA

dﬁj\l
TEMPRANILLO-GARNACHA Regl on
ROSADO Es la region vinicola mas famosa de Espafia y destaca por sus vinos de
) calidad con una excepcional capacidad de envejecimiento. Esta situada al
RIOJA : norte de Espafia, junto al rio Ebro. La elegancia y el equilibrio son las sefias de
Donomimcicn os Crigen Calfeods identidad de estos vinos. Los diferentes tipos de suelo de La Rioja junto al uso
Up Ym0 B RioIA aux mrarera in de practicas modernas y tradicionales, permiten a los endlogos producir un
THACICIAN ¥ CULTUMA VINICOLA, . . . . .
T s AR amplio abanico de vino con diferentes personalidades.
i_g o VARIEDAD ESTILO
il i Tempranillo — Garnacha Vino tranquilo
§ s
GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
13% 9-11°C
Notas de Cata

De color rojo palido destaca por sus reflejos brillantes. En nariz dominan
aromas a frutas rojas destacando la fresa. En paladar es fresco con equilibrio

entre fruta y acidez destacando su armonia y sensacién golosa.

PAGOS Maridage

DEL REY Acompafa a todo tipo de entrantes, pescados y mariscos.

Informacion Tecnica

Solo las mejores uvas son seleccionadas para elaborar este vino. Las uvas son sometidas a un proceso de maceracion
controlada entre 3y 9 horas en depdsitos de acero inoxidable. Esto permite que las pieles estén en contacto con el mosto
hasta que adquiere su color rosado caracteristico. La fermentacion tiene lugar a temperatura controlada entre 15-16° C.
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