Casa Solis Gran Reserva de Familia Caber net Sauvignon
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VINA CASA SOLIS

VINOS DE CHILE

Informacion Técnica

- .
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Los vinos chilenos contintian el legado de la cultura del vino espafiola en el
Nuevo mundo. El accidentado y peculiar relieve, con las corrientes del Pacifico
a un lado y las laderas andinas al otro, permiten unas condiciones climaticas
excelentes para el cultivo de variedades traidas del Viejo Mundo: Cabernet
Sauvignon, Merlot, Sauvignon Blanc o Chardonnay que conviven con uvas
auctéctonas como la Carmenere.

VARIEDAD ESTILO
Cabernet Sauvignon Vino Tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
13,5% Entre 16 y 18 °C

Notas de Cata

Especias, vainilla, regaliz, elegantemente aportada por el roble franceés, ciruela
negra, moras y cassis, que predominan mostrando la tipicidad de Cabernet
Sauvignon. Equilibrio y suavidad, estructura firme y persistente. Taninos
frescos, finos, amables y persistentes

Maridaje
Ideal para compartir con carnes rojas a la parrilla y estofados. También con
risottos con quesos curados o patés a la pimienta.

Para su elaboracion, los vinos se someten a una cuidada fermentacion , seguida de un periodo de maduracion de 12
meses enriquecido por el caracter noble del roble francés. Este proceso aporta estructura, complejidad y una elegante
integracion de notas especiadas y tostadas, sin opacar la expresion frutal de cada variedad.

Félix Solis Avantis



