Bajoz Tempranillo

Region

Llena de tradicion, la D.O Toro es una region vinicola en el corazén de Castilla
y Ledn, en la provincia de Zamora. La D.O esta al lado de Rueda y no
demasiado lejos de Ribera y Rioja. Es uno de los secretos mejor guardados de
Espafia. Los vinos tienen una larga historia en esta regién y datan desde
tiempos romanos. En la Edad Media los vinos tenian privilegios reales, lo que
les permitia venderse de forma exclusiva en ciertos pueblos y ciudades.
Incluso se dice que Cristébal Colén llevé vino de Toro en sus expediciones a
América. Toro obtuvo su estatus de D.O en 1987.

VARIEDAD ESTILO

Tempranillo (Tinta de Toro) Vino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO

14% Se recomienda servir auna
temperatura de 16 a 18°C.

Notas de Cata

De envolvente color cereza, con reflejos violaceos, en nariz ofrece aromas
nitidos e intensos a fresa, frambuesa, grosella y regaliz negro. En boca es
estructurado, persistente y carnoso.

Maridaje
" Es un vino muy versatil y armoniza con un gran nimero de platos, en especial
P A G () 5 con carnes rojas, carnes blancas, embutidos, pizza o pasta.

DEL REY

Informacion Tecnica

Las uvas se seleccionan y el mosto pasa por un periodo de maceracion en contacto con las pieles antes de pasar a la
fermentacion, que se realiza a temperatura controlada de 22-24°C. Se realiza un proceso de micro-oxigenacion para
obtener la maxima fructuosidad y unos taninos pulidos y agradables.
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