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MOLINOS

TEMPRANILLO

Informacion Técnica

LosMolinos

D.O. Vadepefias
Los Molinos Tempranillo

En la cima de las colinas tres antiguos gigantes giran sus aspas al son
del viento. Burleta, Infante y Sardinero. Los Molinos Tempranillo esta
elaborado con uvas seleccionadas para crear un vino ligero y
armonioso lleno de sabor a frutos rojos.

Region

Valdepefias coge su nombre de la histérica ciudad con el mismo nombre que
yace en el valle del rio Jabalén, con pequefas formaciones rocosas (Val-de-

pefias valle de las piedras). Esta ubicada en el sur de Castilla La Mancha, en
el centro de Espafia. El clima es extremo, con temperaturas que alcanzan los
40° en verano y -10°C en invierno.

VARIEDAD ESTILO
Tempranillo Vino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
12,5% Servir entre 14-16°C
Notas de Cata

Atractivo color rojo cereza con reflejos amoratados, aroma afrutado con un
sabor suave y equilibrado que le hacen muy agradable durante su
degustacion.

Maridage
Todo tipo de comidas por su gran ligereza y armonia y especialmente con
carnes, arroces, patés, etc

Las uvas son cuidadosamente seleccionadas y fermentadas a temperatura controlada en torno a 22-24°C, en depdsitos de
acero inoxidable. La sensacién de volumen y taninos dulces se logra a través de la fermentacion malolactica.

Félix Solis Avantis



LosMolinos

- s
Region

Valdepefias coge su nombre de la histérica ciudad con el mismo nombre que
yace en el valle del rio Jabalén, con pequefas formaciones rocosas (Val-de-

pefias valle de las piedras). Esta ubicada en el sur de Castilla La Mancha, en
el centro de Espafia. El clima es extremo, con temperaturas que alcanzan los
40° en verano y -10°C en invierno.
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MOIINOS

AIREN - VERDEJO
VARIEDAD ESTILO
Airén y Verdejo Vino tranquilo
ks Onar ot s e GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
Tv‘:‘:“:::‘:“‘"‘ 12% Servir frio entre 8-10°C
CENOMINACION DE ORIGEN

sl

Notas de Cata

De atractivo color alimonado, con reflejos dorados, en nariz presenta intensos
aromas florales a hinojo, a heno y frutales, con un marcado recuerdo a piel de
melocoton y fruta madura, con un fondo tropical. En boca es fresco, untuoso y
con un final en el que vuelve a aparecer su intensidad frutal.

Maridae
?&Wf Armoniza con todo tipo de entrantes, pescados y mariscos.

Informacion Tecnica

Gran parte de la vendimia se hace por la noche para que las bajas temperaturas ayuden a conservar las caracteristicas
aromaticas de la variedad verdejo. Cada paso de cultivo y elaboracion esta sometido a cuidadosos controles. La
maceracion de la uva se realiza a bajas temperaturas para obtener la maxima expresividad de la variedad. La fermentacion
tiene lugar en depdsitos de acero inoxidable a temperatura controlada, en torno a 14-16 °C durante unos 12-15 dias.
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Region

Valdepefias coge su nombre de la histérica ciudad con el mismo nombre que
yace en el valle del rio Jabalén, con pequefas formaciones rocosas (Val-de-

pefias valle de las piedras). Esta ubicada en el sur de Castilla La Mancha, en
el centro de Espafia. El clima es extremo, con temperaturas que alcanzan los
40° en verano y -10°C en invierno.
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MoOI1INOS

ROSADO TEMPRANILLO

VARIEDAD ESTILO
Tempranillo Vino tranquilo
ENLA CIMA DE LAS COLINAS TRES ANTICU0S
CIGANTES GIRAN SUS ASPAS AL SON DEL VIERTO
BURLETA, INI ¥ SARDINERD. Pl P P
m';:":m“ i GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
DENOMINACION DI DRIGEN 12% Servir entre 8-10°C
= 1«5,5&#-

Notas de Cata

Color rosa aderezado y aroma fresco con un sabor ligero y equilibrado que le
hacen muy agradable durante su degustacion.

Maridaje
?— é g ; 4 Acompafia bien a sopas, pescados, mariscos, etc.

Informacién Técnica

Las uvas son vendimiadas en Septiembre. El vino se elabora siguiendo el método tradicional del vino rosado, combinando
la dltima tecnologia con una atencién minuciosa en cada fase de elaboracion. Las uvas maceran durante un periodo corto
de tiempo de 6-8 horas a temperatura baja. Seguidamente se fermenta a temperatura controlada, en torno a 15-17 °C, para
obtener el color y aromas caracteristicos de los rosados de la zona.
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LosMolinos

D.O. Vadepefias
Los Molinos Reserva

Solo las mejores uvas de la variedad tempranillo se seleccionan para
elaborar Los Molinos Reserva, un vino sofisticado con notas de vainilla
y especias.

Region

Valdepefias coge su nombre de la histérica ciudad con el mismo nombre que
yace en el valle del rio Jabalén, con pequefas formaciones rocosas (Val-de-

pefias valle de las piedras). Esta ubicada en el sur de Castilla La Mancha, en
el centro de Espafia. El clima es extremo, con temperaturas que alcanzan los
40° en verano y -10°C en invierno.

' 1OS
MoO1INOS
VARIEDAD ESTILO
RESERVA Tempranillo Vino tranquilo
GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
13% 16-17 °C

Notas de Cata

De color rojo rubi limpio y brilllante; criado en barricas de roble americano y
madurado en botella adquiere un aroma profundo y fresco con marcados dejos
de vainilla, especias y frutas. De amplia expresion tanica en el paso de la boca.

Maridaje

Un compafiero ideal para carnes a la brasa, carnes de caza o quesos curados.

Informacion Técnica

Gracias a una maceracion suave, se optimiza el expresivo componente tanico. La fermentacion tiene lugar a temperatura
controlada con el objetivo de extraer el maximo potencial aromatico y taninos elegantes. Posteriormente el vino envejece en
barricas de roble americano y se redondea en botella hasta completar el ciclo de envejecimiento.

Premios

ORO

2024 Berliner Wine Trophy: Los Molinos Reserva 2019
PLATA

2024 Mundus Vini: Los Molinos Reserva 2019
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Informacion Técnica

LosMolinos

D.O. Vadepefias
Los Molinos Gran Reserva

Solo las mejores uvas de la variedad tempranillo se seleccionan para
elaborar Los Molinos Gran Reserva, un vino sofisticado con notas de
vainilla y especias.

. s
Region

Valdepefias coge su nombre de la histérica ciudad con el mismo nombre que
yace en el valle del rio Jabalon, con pequefas formaciones rocosas (Val-de-

pefias valle de las piedras). Esta ubicada en el sur de Castilla La Mancha, en
el centro de Espafia. El clima es extremo, con temperaturas que alcanzan los
40° en verano y -10°C en invierno.

VARIEDAD ESTILO

Tempranillo Vino tranquilo

GRADUACION ALCOHOLICA RECOMENDACION DE SERVICIO
13% 18-20°C

Notas de Cata

Atractivo color rojo cereza con reflejos amoratados, aroma afrutado con un
sabor suave y equilibrado que le hacen muy agradable durante su
degustacion.

Maridaje
Todo tipo de comidas por su gran ligereza y armonia y especialmente con
carnes rojas, arroces, patés, etc

La fermentacion tiene lugar a temperatura controlada, en torno a 26-28°C, con el objetivo de extraer el maximo potencial
aromatico y taninos elegantes caracteristicos de la uva tempranillo. Posteriormente el vino envejece en barricas de roble

americano y se redondea en la botella.

Premios
ORO

2025 Berliner Wine Trophy: Los Molinos Gran Reserva 2018
2024 Mundus Vini: Los Molinos Gran Reserva 2018 — BEST OF SHOW VALDEPENAS
2024 Berliner Wine Trophy: Los Molinos Gran Reserva 2018
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