Kingpin Moscato

Région

L’assemblage est la nouvelle tendance dans le monde du vin.Ces vins sont
élaborés a partir d'un premium blend de différents raisins provenant de
cépages distincts, soit pour leur régionalité, soit pour leur variété. Cela les
caractérise comme des vins uniques avec leur propre identité, dans lesquels
I'art de faire du vin est représenté.

CEPAGE STYLE
Moscatel Vin tranquille
1 TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
KINGPIN 10,5% Servir entre 6-8°C
MOSCATO

Notes de dégustation

Ce vin doux a été soigneusement élaboré a partir de cépages Moscatel. Il
présente une jolie robe jaune paille et une bouche Iégere avec des notes de
fruits d’été. La finale est agréable et fraiche.

Accords

Il se marie bien avec les fromages doux comme le brie ou les fromages frais. Il

?_Zo 2 g 4- accompagne également les pates, les salades et les poissons blancs.

I nformations techniques

Elaboré a partir de raisins Moscatel récoltés a leur optimum de maturité. Longue macération a froid des raisins égrappés
pendant 10 a 12 heures avant la fermentation, qui est effectuée a trés basse température afin de préserver les ardmes
variétaux. Il est ensuite élevé sur lies fines afin d’apporter du volume et de la complexité en bouche.

Félix Solis Avantis



