LaPiqueta

"CARMENERE

- Reserva
Région

Les vins de Chile continuent I'héritage de la culture du vin espagnol dans le
Nouveau Monde. Le relief accidenté et singulier, avec les courants du
Pacifiqueet les versants andins, permet d’excellentes conditions climatiques
pour la culture de variétés apportées du Vieux Monde : Cabernet Sauvignon,

Merlot, Sauvignon Blanc ou Chardonnay qui cohabitent avec des raisins
auchots comme la Carmenere.

CEPAGE STYLE

Carmenere Vin tranquille

TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
13% 14-16°C

Notes de dégustation

Vin & la robe intense, limpide et brillante, qui révele au nez des ardbmes de
fruits rouges mars et de poivre noir. Grande sensation de volume moyen et
finale douce. Sa structure est ferme et persistante, avec des tanins équilibrés.

Al Accords
VI NA CASA SO LI’S Il accompagne idéalement les ragodts de gibier et les fromages affinés

d’intensité moyenne a forte, rehaussant la complexité de leurs saveurs.

VINOS DE CHILE

I nformations techniques

Afin d’obtenir des fruits de la plus haute qualité et fraicheur, nous programmons la récolte avec précision. Une fois récoltés,
les raisins sont égrappés et refroidis a 12 °C pendant 24 heures afin de préserver leurs ardbmes. La fermentation s’effectue a
une température contrdlée de 24-25 °C, ce qui permet d’extraire au maximum les composés aromatiques et la couleur
caractéristique du cépage. Apres la fermentation malolactique, le vin reste en contact avec ses lies fines pendant plusieurs
mois afin d’acquérir complexité et rondeur, exprimant ainsi tout son potentiel fruité.

Derniers Prix

90 POINTS

2025 Tim Atkins: La Piqueta Carmenere 2024

OR

2025 CWSA Best Value: La Piqueta Carmenere 2024
ARGENT

2025 Mundus Vini: La Piqueta Carmenere 2024

Félix Solis Avantis



La Piqueta

Région

Les vins de Chile continuent I'héritage de la culture du vin espagnol dans le
Nouveau Monde. Le relief accidenté et singulier, avec les courants du
Pacifiqueet les versants andins, permet d’excellentes conditions climatiques
pour la culture de variétés apportées du Vieux Monde : Cabernet Sauvignon,
Merlot, Sauvignon Blanc ou Chardonnay qui cohabitent avec des raisins
auchots comme la Carmenere.

VaLLr oIl Mairo CHILE CEPAGE STYLE
T I A . .
LA PIOUETA Malbec Vin tranquille
TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
13% A servir entre 14y 16°C.

Notes de dégustation

D’une couleur cerise intense, ses ardbmes rappellent la prune fraiche, les
herbes de la campagne et les fleurs bleues. D'un volume moyen a élevé, c’est
un vin persistant, franc et long.

(4A)
- , Accords
VI NA CASA SO Lls Accompagne parfaitement les viandes de gibier, les plats épicés et les pates.

VINOS DE CHILE

I nformations techniques

Afin d’obtenir des fruits d'une qualité et d’une fraicheur optimales, nous programmons les vendanges avec précision. Une
fois récoltés, les raisins sont égrappés et refroidis & 12°C pendant 24 heures afin de préserver leurs arbmes. La
fermentation s’effectue a une température contrdlée de 24-25 °C, ce qui permet d’extraire au maximum les composés
aromatiques et la couleur caractéristique du cépage. Aprés la fermentation malolactique, le vin est conservé au contact de
ses lies fines pendant plusieurs mois afin d’acquérir complexité et rondeur, exprimant ainsi tout son potentiel fruité.

Derniers Prix

90 POINTS
2025 Decanter: La Piqueta Malbec 2024

Félix Solis Avantis



La Piqueta

Région

Les vins de Chile continuent I'héritage de la culture du vin espagnol dans le
Nouveau Monde. Le relief accidenté et singulier, avec les courants du
Pacifiqueet les versants andins, permet d’excellentes conditions climatiques
pour la culture de variétés apportées du Vieux Monde : Cabernet Sauvignon,
Merlot, Sauvignon Blanc ou Chardonnay qui cohabitent avec des raisins

ATy

UETA auchots comme la Carmenere.
CEPAGE STYLE
Merlot Vin tranquille
TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
13% Servir entre 15 et 17°C

Notes de dégustation

D’une riche couleur pourpre, ce vin a des ardbmes de prune. En bouche des
arémes de fruits rouge foncé et de quetsche persistent, se terminant par une
touche d'épice.

YA

VINA CASASOLIS  Accords

vines eEeninE Accompagne parfaitement les plats de bceuf, de gibier, de riz, de porc et
d’agneau.

I nformations techniques

Les raisins sont cueillis & la main et transportés a la cave dans de petits paniers afin de préserver les grappes entiéres et

non endommagées. Ensuite, les raisins sont égrappés et macérés a froid (durant 2-3 jours a tres basse température) pour
maximiser I'extraction d’ardmes de fruits et de tanins souples. Aprés la fermentation, une macération post-fermentaire est
réalisée afin d’obtenir un vin mar, complexe et élégant, souple et rond en bouche.

Félix Solis Avantis



La Piqueta

CABERNET
F-’SAUVIGNON

Reserva

Région

Les vins de Chile continuent I'héritage de la culture du vin espagnol dans le
Nouveau Monde. Le relief accidenté et singulier, avec les courants du
Pacifiqueet les versants andins, permet d’excellentes conditions climatiques
pour la culture de variétés apportées du Vieux Monde : Cabernet Sauvignon,
Merlot, Sauvignon Blanc ou Chardonnay qui cohabitent avec des raisins
auchots comme la Carmenere.

OF COLCHAGUA - CH)

A D m—
LA 1 IQ UETA CEPAGE STYLE
VIR OLis Cabernet Sauvignon Vin tranquille
TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
12.5% Servir entre 15 et 17°C

Notes de dégustation

De couleur rouge profond avec des arébmes de mlres et de cassis, ce vin a une
bouche riche en arémes de fruits noirs avec une longue finale et de subtiles
notes d’'épices.

YA

VINA CASA SOLjs ~ Accords

Parfait avec les viandes grillées, le gibier et les fromages affinés.

VINOS DE CHILE

I nformations techniques

Les raisins sont cueillis & la main et transportés a la cave dans de petits paniers afin de préserver les grappes entiéres et
non endommagées. Ensuite, les raisins sont égrappés et macérés a froid (pendant 2-3 jours a trés basse température). La
fermentation a lieu a des températures modérées (26 a 27 °C) afin d’exprimer au mieux le potentiel aromatique et la couleur
du raisin. Aprés une fermentation malolactique, le vin est éleveé sur lies pendant quelques mois afin de préserver le
caractére fruité intense, la concentration et la souplesse.

Félix Solis Avantis



LaPiqueta

Derniers Prix

93 POINTS

2026 Guia Descorchados: La Piqueta Reserva Cabernet Sauvignon 2024

OR

2025 The Drinks Business Asia Masters: La Piqueta Reserva Cabernet Sauv 2024
2025 Asian Masters: La Piqueta Reserva Cabernet Sauvignon 2024

2025 Berliner Wine Trophy: La Piqueta Reserva Cabernet Sauvignon 2024

2025 CWSA Best Value: La Pigueta Reserva Cabernet Sauvignon 2024

2022 Mundus Vini:La Piqueta Reserva Cabernet Sauvignon 2021

ARGENT

2025 Mundus Vini: La Piqueta Reserva Cabernet Sauvignon 2024

Félix Solis Avantis



LaPiqueta

Vins de Chile
La Piqueta Reserva Pinot Noir

La Pigueta est une gamme qui rend hommage aux alpinistes qui se
frayent un chemin dans la cordillére de des Andes. Une collection de
vins qui refléte la richesse et la complexité de la viticulture chilienne
avec chacune de ses variétés les plus emblématiques.

Region

Les vins de Chile continuent I'héritage de la culture du vin espagnol dans le
Nouveau Monde. Le relief accidenté et singulier, avec les courants du
Pacifiqueet les versants andins, permet d’excellentes conditions climatiques
pour la culture de variétés apportées du Vieux Monde : Cabernet Sauvignon,
Merlot, Sauvignon Blanc ou Chardonnay qui cohabitent avec des raisins
auchots comme la Carmenere.

CEPAGE STYLE
Pinot Noir Vin tranquille
'.'__!_cutlta, EHiLE
A D TR A TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
LAT IQL ETA 13% A servir entre 10 et 12°C
VINA CASA SOLIS

Notes de dégustation

Légere touche de couleur rouge tuile. Au nez, il rappelle les fruits rouges frais.
En bouche, il s’exprime avec une grande jutosité. Un vin de tanins doux et

VA élégant qui apportent un grand équilibre.

o’

W
M Accords
VI NA CASA SOLI’S Accompagnement parfait pour les fromages a pate molle, les Ilégumes grillés,

les ragodts et les poissons gras, les pates et les viandes de gibier.

VINOS DE CHILE

I nformations techniques

Grace a une récolte programmée avec précision, nous assurons une expression variétale optimale. Aprés le pelage, nous
effectuons une macération a froid de 6 heures pour extraire les arbmes primaires. Le mo(t est ensuite pressé doucement et
fermenté a 15 °C, garantissant ainsi un vin frais et élégant.

Félix Solis Avantis



LaPiqueta

Région

Les vins de Chile continuent I'héritage de la culture du vin espagnol dans le
Nouveau Monde. Le relief accidenté et singulier, avec les courants du
Pacifiqueet les versants andins, permet d’excellentes conditions climatiques
pour la culture de variétés apportées du Vieux Monde : Cabernet Sauvignon,
Merlot, Sauvignon Blanc ou Chardonnay qui cohabitent avec des raisins
auchots comme la Carmenere.

et i -. CEPAGE STYLE
LA PIOUETA Syrah Vin tranquille
TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
13.5% 14-16°C

Notes de dégustation

Vin & la robe profonde, intense et raffinée. Il se distingue par ses notes florales
de violette, de fleurs blanches et de fruits mdrs en finale. Ses tanins sont
fermes et élégants, avec une grande persistance et une finale tendue.

YA Accords

VI NA CASA SO LI’S Idéal pour accompagner les viandes mijotées ou grillées, les fromages doux et
la charcuterie.

VINOS DE CHILE

I nformations techniques

Afin d’obtenir des fruits de la meilleure qualité et de la plus grande fraicheur, nous programmons les vendanges avec
précision. Une fois récoltés, les raisins sont égrappés et refroidis & 12 °C pendant 24 heures afin de préserver leurs arébmes.
La fermentation s’effectue a une température contrélée de 24-25 °C, ce qui permet d’extraire au maximum les composeés
aromatiques et la couleur caractéristique du cépage. Aprés la fermentation malolactique, le vin reste en contact avec ses
lies fines pendant plusieurs mois afin d’acquérir complexité et rondeur, exprimant ainsi tout son potentiel fruité.

Derniers Prix

95 POINTS

2025 Decanter: La Piqueta Reserva Syrah 2024

2025 International Wine Challenge: La Piqueta Reserva Syrah 2024
91 POINTS

2026 Guia Descorchados: La Piqueta Reserva Syrah 2024

90 POINTS

2025 Tim Atkins: La Piqueta Reserva Syrah 2024

Félix Solis Avantis



La Piqueta

Région
3 ; Les vins de Chile continuent I'héritage de la culture du vin espagnol dans le
HARDONNAY 4 Nouveau Monde. Le relief accidenté et singulier, avec les courants du

ETEd F Pacifiqueet les versants andins, permet d’excellentes conditions climatiques
pour la culture de variétés apportées du Vieux Monde : Cabernet Sauvignon,
g L Merlot, Sauvignon Blanc ou Chardonnay qui cohabitent avec des raisins

1 " auchots comme la Carmenere.

EDe Casapnamca ~CHILE

A PIOTTIRTA CEPAGE STYLE
LA [.Q.L' ETA Chardonnay Vin tranquille
TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
13% Servir entre 8-10°C

Notes de dégustation

De couleur citron péale avec des ardmes fruités. La bouche présente des notes
acidulées d’agrumes et de melon jaune avec une belle richesse et une

P persistance.
VINA CASA SOLIS
VINOS DE CHILE ACCOrdS

Accompagnement idéal pour les plats de fruits de mer, les mets japonais et les
fromages a pate molle.

I nformations techniques

Les raisins sont récoltés juste au bon moment pour exprimer tout le potentiel du célebre Chardonnay de la vallée centrale.
Apres égrappage, les raisins sont refroidis (moins de 13 ° C pendant plus de 20 jours) pour empécher la fermentation de
démarrer trop tot et améliorer la concentration des fruits. Le vin est élevé sur lies pendant 60 jours pour améliorer son corps

et sa saveur.

Derniers Prix

90 POINTS
2025 Tim Atkins: La Piqueta Reserva Chardonnay 2024

Félix Solis Avantis



La Piqueta

Region

Les vins de Chile continuent I'héritage de la culture du vin espagnol dans le
Nouveau Monde. Le relief accidenté et singulier, avec les courants du
Pacifiqueet les versants andins, permet d’excellentes conditions climatiques
pour la culture de variétés apportées du Vieux Monde : Cabernet Sauvignon,

UVIGNON Merlot, Sauvignon Blanc ou Chardonnay qui cohabitent avec des raisins

NC citd auchots comme la Carmenere.
CEPAGE STYLE
Sauvignon blanc Vin tranquille
Varie pe Casamcamca - CHiLy
LA PIQUETA TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
2 12% A servir entre 10 et 12°C
Notes de dégustation

Vin blanc brillant avec des notes de fruits tropicaux et d’agrumes. Finale longue
et savoureuse avec une excellente acidité, idéal pour accompagner les
poissons gras et les fruits de mer.

YA

VINA CASA SOLIS

VINOS DE CHILE

Accords

Entrées a base de fruits de mer, Iégumes sautés, fruits de mer en général.

I nformations techniques

Grace a une récolte programmée avec précision, nous garantissons une expression optimale du cépage. Aprés
I'égrappage, nous effectuons une macération a froid de 6 heures afin d'extraire les ardmes primaires. Ensuite, le moQt est
pressé délicatement et fermenté a 15 °C, garantissant ainsi un vin frais et élégant.

Derniers Prix

OR

2025 Berliner Wine Trophy: La Piqueta Sauvignon Blanc 2024

ARGENT

2025 The Drinks Business Asia Masters: La Piqueta Sauvignon Blanc 2024
2025 Asian Masters: La Piqueta Sauvignon Blanc 2024

Félix Solis Avantis



La Piqueta

Région

Les vins de Chile continuent I'héritage de la culture du vin espagnol dans le

Nouveau Monde. Le relief accidenté et singulier, avec les courants du

Pacifiqueet les versants andins, permet d’excellentes conditions climatiques

pour la culture de variétés apportées du Vieux Monde : Cabernet Sauvignon,

i Merlot, Sauvignon Blanc ou Chardonnay qui cohabitent avec des raisins
*GRAN RESERVA auchots comme la Carmenere.

CARMENERE

VALLE DE CURICO )
CEPAGE STYLE
ok p Carmenere Vin tranquille
VINA CASA SOLIS
TENEUR EN ALCOOL CONSEILS DE DEGUSTATION
13.5% 14-16°C

Notes de dégustation

Epicé, poivre blanc, fruits rouges frais, poivron rouge et douces notes de café
et de bois toasté apportées par le chéne francais. Grand volume, tanins
veloutés, doux, sucrés et persistants.

YA Accords

VI NA CASA SO LI’S Idéal pour accompagner les viandes mijotées ou grillées, les fromages affinés
et la charcuterie.

VINOS DE CHILE

I nformations techniques

Les vendanges sont programmées de maniére a obtenir le moment optimal de maturation du raisin. Aprés une sélection
rigoureuse, le raisin est égrappé et reste pendant 24 heures a 12 °C. La fermentation s'effectue a des températures
modérées, autour de 24-25 °C, afin de préserver au maximum le potentiel aromatique et la couleur du raisin. Les raisins
macerent ensuite généralement pendant 4 a 5 jours, un processus qui adoucit les tanins et apporte de la complexité au vin.
Enfin, la fermentation malolactique a lieu en flts de chéne francais pendant 6 mois sur lies, ce qui lui confére une texture
crémeuse et une plus grande complexité, sans perdre son caractere variétal.

Derniers Prix

90 POINTS
2026 Tim Atkins: La Piqueta Gran Reserva Carmenere 2024

Félix Solis Avantis



