La Piqueta

Regionen

Wines of Chile continue the legacy of Spanish wine culture in the ‘New World'.
The rugged and wild landscapes, with the currents of the Pacific to one side
and the Andean slopes to the other, allow excellent climatic conditions for the
cultivation of varieties brought from the Old World: Cabernet Sauvignon, Merlot,

HARDONNAY ’ Sauvignon Blanc or Chardonnay which prosper with indigenous grapes like
i Carmenere.
TRAUBE STIL
Chardonnay Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
12.5% Zwischen 10-12 °C

V erkostungsnotizen

Dieser reichhaltige und geschmeidige Wein bietet Aromen tropischer Friichte
wie reifer Banane und Ananas, unterstrichen von Vanille. Geniel3en Sie seine
blumigen Noten und seine ausgewogene Sdure zu Salaten und
Meeresfrichten.

YA

VINA CASA SOLIS

VINOS DE CHILE

Speiseempfehlung
GenielRen Sie ihn zu mildem Kéase, gebratenem Gemiise, milden Eintépfen und
blauem Fisch.

Technische Information

Unsere prazise programmierte Lese gewahrleistet einen optimalen Ausdruck der Rebsorte. Nach dem Entrappen fiihren wir
eine 6-stiindige Kaltmazeration durch, um die primaren Aromen zu extrahieren. Der Most wird anschlieRend schonend
gepresst und bei 15 °C vergoren, wodurch ein frischer und eleganter Wein entsteht.

Aktuelle Auszeichnungen

90 PUNKTE
2025 Tim Atkins: La Piqueta Reserva Chardonnay 2024

Félix Solis Avantis
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Technische Information

La Piqueta

Regionen

Das Colchagua-Tal liegt in der Region Central Valley zwischen den Anden und
der Kuste. Diese Region genief3t ein mediterranes Klima mit maritimem
Einfluss, mit heilRen, trockenen Sommern und kalten, feuchten Wintern. Dieses
Klima bietet zusammen mit der Zusammensetzung des Schwemm- und
Steinbodens ideale Bedingungen fiir den Weinbau.

TRAUBE STIL

Cabernet Sauvignon Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
13% Zwischen 14-16 °C

V erkostungsnotizen

Tief rubinroter Wein mit Aromen von reifen roten Friichten und einem Hauch
von Menthol. Seine feine Struktur und seine lebhafte Saure machen ihn zu
einem perfekten Begleiter fur rotes Fleisch, Wild und kraftigen Kése.

Speiseempfehlung
Dies ist die ideale Begleitung zu geschmortem oder gegrilltem Fleisch,
gereiftem Kase und Wurstwaren.

Um die héchste Qualitat und Frische unserer Frichte zu gewahrleisten, planen wir den Erntezeitplan sorgféltig. Nach der
Ernte werden die Trauben entrappt und 24 Stunden lang auf 12 °C gekuhlt, um ihre Aromen zu bewahren. Der
Garungsprozess erfolgt bei einer kontrollierten Temperatur von 24-25 °C, wodurch die aromatischen Verbindungen und die
charakteristische Farbe der Rebsorte optimal extrahiert werden konnen. Nach der malolaktischen Garung bleibt der Wein
mehrere Monate lang in Kontakt mit seiner Feinhefe, um Komplexitat und Rundheit zu erlangen und so sein volles

Fruchtpotenzial zu entfalten.
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LaPiqueta

Aktuelle Auszeichnungen

93 POINTS

2026 Guia Descorchados: La Piqueta Reserva Cabernet Sauvignon 2024

GOLD

2025 The Drinks Business Asia Masters: La Piqueta Reserva Cabernet Sauvignon 2024
2025 Berliner Wine Trophy: La Piqueta Reserva Cabernet Sauvignon 2024

2025 Asian Masters: La Piqueta Reserva Cabernet Sauvignon 2024

2025 CWSA Best Value: La Pigueta Reserva Cabernet Sauvignon 2024

SILBER

2025 Mundus Vini: La Piqueta Reserva Cabernet Sauvignon 2024
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Technische Information

La Piqueta

Regionen

Wines of Chile continue the legacy of Spanish wine culture in the ‘New World'.
The rugged and wild landscapes, with the currents of the Pacific to one side
and the Andean slopes to the other, allow excellent climatic conditions for the
cultivation of varieties brought from the Old World: Cabernet Sauvignon, Merlot,
Sauvignon Blanc or Chardonnay which prosper with indigenous grapes like
Carmenere.

TRAUBE STIL

Merlot Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
12.5% Zwischen 14-16 °C

V erkostungsnotizen

Dieser Wein hat eine intensive violette Farbe und Aromen von Pflaumen. Die
Aromen von roten Frichten verweilen am Gaumen. Im Abgang wurzig.

Speiseempfehlung

Ein perfekter Begleiter zu Braten, Grillfleisch und Reisgerichte.

Die Trauben werden sorgfaltig ausgewahlt und per Hand gelesen. Sie garen getrennt bei moderaten Temperatur, sodass sie
ihr optimales Aromapotenzial entfalten kdnnen und ihre urspriinglichen Aromen und Geschmacksnoten erhalten bleiben.
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