Altosde Tamaron

Regionen
In den letzten 30 Jahren, ist die D.O. Ribera del Duero in Erscheinung getreten,
um die gréRte Weinregion Spaniens herauszufordern. Sie befindet sich in der

FUEGO & HIELG

D.O. im Jahre 1982. Heute gibt es dort mehr als 250 Weinkellereien und tber
22.000 Ha voller Weinreben. Der Grof3teil der Produktion in Ribera del Duero
ist dem Rotwein gewidmet und ein geringer Anteil dem Rosé.
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135 % Zwischen 15-16 °C

V erkostungsnotizen

Tiefes Kirschrot mit Violetttbnen. Bukett aus Aromen reifer Brombeere und
Lakritze. Am Gaumen samtig und fruchtig, mit langem Abgang.

Speiseempfehlung
Die perfekte Begleitung zu gegrilltem und geschmortem Fleisch, Eintdpfen und

P A G () S Pastagerichten mit Tomatensof3e.

DEL REY

Technische Information

Die Trauben werden sorgfaltig ausgewahlt bevor sie einem 8-tdgigen Mazerationsverfahren unterzogen werden, damit die
Traubenhaut mit dem Wein in Beriihrung kommt. Sie werden bei kontrollierter Temperatur (22 °C) gegoren, um die
Entfaltung des optimalen Aromapotenzials sicherzustellen. Dadurch erhalt der Wein seine charakteristische Farbung und
den Tanningehalt.

Aktuelle Auszeichnungen
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2025 VINESPARNA: Altos de Tamaron Tempranillo 2024

Félix Solis Avantis



Altosde Tamaron
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ez Wie Frankreichs Vins de Pays ist der Vino de la Tierra de Castilla y Ledn eine

pifols 1= geographische Bezeichnung in Spanien, fir Weine, die aus der autonomen
TAMA RON Region Castilla y Ledn, auf der nérdlichen Hochebene Spaniens, stammen.
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Product of Spain

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
14 % Zwischen 16-18° C servieren

V erkostungsnotizen

Frische Frichte, Himbeere, mit leicht mineralischen Noten. Subtil, elegant und
schlemmerisch.

Speiseempfehlung
Ideal zu rotem Fleisch vom Steingrill. Er kann auch zu Eintopfen mit kraftigen
P A G () S Sof3en wie iberischen Backchen oder Ochsenschwanz gereicht werden.

DEL REY

Technische Information

Die Trauben werden sorgfaltig ausgewahlt bevor sie einem 8-tagigen Mazerationsverfahren unterzogen werden, damit die
Traubenhaut mit dem Wein in Beriihrung kommt. Sie werden bei kontrollierter Temperatur (22 °C) gegoren, um die
Entfaltung des optimalen Aromapotenzials sicherzustellen. Dadurch erhélt der Wein seine charakteristische Farbung und
den Tanningehalt. Die Flaschen werden dann 4 Monate lang in unserem Keller gelagert.

Aktuelle Auszeichnungen
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2025 Mundus Vini: Altos de Tamaron Tempranillo VTCYL 2024

Félix Solis Avantis



Altosde Tamaron

Regionen

In den letzten 30 Jahren, ist die D.O. Ribera del Duero in Erscheinung getreten,
um die gréRRte Weinregion Spaniens herauszufordern. Sie befindet sich in der
spanischen Hochebene und erstreckt sich Uber vier Regionen der Provinz
Castilla y Leon: Burgos, Segovia, Soria und Valladolid. Trotz der Bezeichnung
erstreckt sich das Gebiet jedoch nicht entlang des Duero Flusses, an dem
mehr als 100 Ddrfer liegen. Ribera del Duero erhielt die Herkunftsbezeichnung
D.O. im Jahre 1982. Heute gibt es dort mehr als 250 Weinkellereien und tber
22.000 Ha voller Weinreben. Der Grof3teil der Produktion in Ribera del Duero
ist dem Rotwein gewidmet und ein geringer Anteil dem Rosé.

TRAUBE STIL
Tempranillo Stillwein
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
13,5% Am besten zwischen 16-17 °C
——— .
[PAGOSouREY Verkostungsnotizen

Tiefes Kirschrot mit violetten Schattierungen. Reichhaltiges Bukett frischer
Pflaumen, Kirschen und Beeren mit einem feinen Eichenréstaroma, welches an
Kaffee und Schokolade erinnert. Am Gaumen breit, mit expressiver Frucht,
einem Hauch von Vanille, sanften Tanninen und einem schonen, langen
Abgang.

P A G () S Passt sehr gut zu Lammkoteletts, Pasteten und Wild.
DEL REY

Speiseempfehlung

Technische Information

Die Trauben werden sorgféltig ausgewahlt bevor sie 10 Tage lang mazerieren. Sie werden bei kontrollierter Temperatur (24
°C) vergoren, sodass sie ihr optimales Aromapotenzial entfalten kdnnen. Der Wein reift vor der Abflllung 3 Monate lang in
Fassern aus amerikanischer Eiche.

Aktuelle Auszeichnungen

SILBER
2025 CWSA Best Value: Altos de Tamaron Roble 2023

Félix Solis Avantis



Altosde Tamaron

D.O. Riberadel Duero
Altos de Tamaron Crianza

Unser Pagos del Rey Altos del Tamaron Crianza wird aus sorgféltig
ausgewahlten Trauben 20 Jahre alter Weinreben der Sorte Tinta del
Pais (Tempranillo) aus Olmedillo de Roa hergestellt.

Regionen
In den letzten 30 Jahren, ist die D.O. Ribera del Duero in Erscheinung getreten,
um die groRte Weinregion Spaniens herauszufordern. Sie befindet sich in der
spanischen Hochebene und erstreckt sich tber vier Regionen der Provinz
Castillay Leon: Burgos, Segovia, Soria und Valladolid. Trotz der Bezeichnung
erstreckt sich das Gebiet jedoch nicht entlang des Duero Flusses, an dem
mehr als 100 Dorfer liegen. Ribera del Duero erhielt die Herkunftsbezeichnung
D.O. im Jahre 1982. Heute gibt es dort mehr als 250 Weinkellereien und tber
—— 22.000 Ha voller Weinreben. Der Grof3teil der Produktion in Ribera del Duero
ALTOS DE ist dem Rotwein gewidmet und ein geringer Anteil dem Rosé.
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TAMARON

TRAUBE STIL

Tempranillo Stillwein

ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR

14 % Am besten zwischen 16-17 °C

V erkostungsnotizen

Tiefes Kirschrot mit violetten Schattierungen. Reichhaltige Aromen intensiver
schwarzer Frichte, Kakao, Tabakblattern und wirziger Eiche. Am Gaumen
prachtig und vollmundig mit einem langen und eleganten Abgang.

Speiseempfehlung
_ Dieser Wein passt ausgezeichnet zum traditionellen Spanferkel aus Kastilien
IJ \ ( ; ( ) 5 und ist die perfekte Begleitung zu Eintépfen und Wild.

DEL REY

Technische Information

Die Trauben werden sorgféltig ausgewahlt. Der Most wird einer kalten Mazeration unterzogen (2 Tage) und anschliel3end
bei kontrollierter Temperatur zwischen 24-26 °C vergoren, damit sich dass Aromapotenzial optimal entfalten kann.
AnschlieRend reift der Wein vor der Abflillung 14 Monate in neuen Fassern aus amerikanischer Eiche.

Aktuelle Auszeichnungen

SILBER
2025 VINESPANA: Altos de Tamaron Crianza 2022
2025 Sakura Awards: Altos de Tamaron Crianza 2022

Félix Solis Avantis



Altosde Tamaron

31 D.O. Riberadel Duero
Altos de Tamaron Reserva

Nur die besten Tempranillo-Trauben (auch als Tinto del Pais oder Tinto
Fino bekannt) werden zur Herstellung dieses Weins ausgewahlt. Die
Trauben werden von 40 Jahre alten Weinreben gelesen, welche nicht
mehr als 4 kleine, lose Trauben tragen.

Regionen

In den letzten 30 Jahren, ist die D.O. Ribera del Duero in Erscheinung getreten,
um die grofte Weinregion Spaniens herauszufordern. Sie befindet sich in der
spanischen Hochebene und erstreckt sich tber vier Regionen der Provinz
Castilla y Leon: Burgos, Segovia, Soria und Valladolid. Trotz der Bezeichnung
erstreckt sich das Gebiet jedoch nicht entlang des Duero Flusses, an dem
mehr als 100 Dorfer liegen. Ribera del Duero erhielt die Herkunftsbezeichnung

e D.O. im Jahre 1982. Heute gibt es dort mehr als 250 Weinkellereien und tber

ALTOS DE

22.000 Ha voller Weinreben. Der Grof3teil der Produktion in Ribera del Duero
TAMARON ist dem Rotwein gewidmet und ein geringer Anteil dem Rosé.
RESERVA
TRAUBE STIL
Tempranillo Stillwein
RIE_ER_A DEL DUERO
ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
14 % Am besten zwischen 16-17 °C.

Wir empfehlen, diesen Wein eine
halbe Stunde nach dem Offnen
Zu servieren.

V erkostungsnotizen

Tiefes Kirschrot mit dunkelgelben Schattierungen. Elegante und kraftige
Aromen in der Nase. Am Gaumen komplex, kraftig und vollmundig, perfekt
integriert.

Speiseempfehlung
y }, 1 \ Ein reichhaltiger Wein, der perfekt zu allen Sorten von rotem Fleisch, Wild,
E \ ( J ( ) ‘S Eintdpfen oder Kase passt.

DEL REY

Technische Information

Die Trauben werden sorgféltig ausgewahlt und von Hand gelesen, um dann einer kalten Mazeration und einer Garung bei
kontrollierter Temperatur (26-28 °C) unterzogen zu werden. Dadurch wird die optimale Entwicklung der Aromen und
charakteristischen Merkmale erzielt. Nach der Garung erfolgt eine Mazeration, bei der die Trauben und der Wein 10 Tage
lang in Kontakt bleiben. Der Wein lagert 24 Monate in Fassern aus franzésischer und amerikanischer Eiche, bevor er in
Flaschen abgefillt wird. In den Flaschen reift er in unseren Kellern, wo ein perfekt strukturierter und harmonischer Wein
entsteht.

Aktuelle Auszeichnungen

GOLD
2025 Korea Wine Challenge: Altos de Tamaron Reserva 2020
2024 China Wine & Spirits Awards (CWSA): Altos de Tamaron Reserva 2020
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Altosde Tamaron

- D.O. Riberadel Duero
Altos de Tamaron Gran Reserva

Nur die besten Tempranillo-Trauben (auch als Tinto del Pais oder Tinto
Fino bekannt) werden zur Herstellung dieses Weins ausgewahlt. Die
Trauben werden von 40 Jahre alten Weinreben gelesen, welche nicht
mehr als 4 kleine lose Trauben tragen.

Regionen

In den letzten 30 Jahren, ist die D.O. Ribera del Duero in Erscheinung getreten,
um die gréRte Weinregion Spaniens herauszufordern. Sie befindet sich in der
spanischen Hochebene und erstreckt sich tUber vier Regionen der Provinz
Castilla y Ledn: Burgos, Segovia, Soria und Valladolid. Trotz der Bezeichnung
erstreckt sich das Gebiet jedoch nicht entlang des Duero Flusses, an dem
mehr als 100 Dorfer liegen. Ribera del Duero erhielt die Herkunftsbezeichnung
D.O. im Jahre 1982. Heute gibt es dort mehr als 250 Weinkellereien und tber
22.000 Ha voller Weinreben. Der Grof3teil der Produktion in Ribera del Duero

AiTos DE ist dem Rotwein gewidmet und ein geringer Anteil dem Rosé.
TAMARON
GRAN RESERVA TRAUBE STIL
Tempranillo Stillwein
RIBERA DEL DUERO ALKOHOLGEHALT TRINKTEMPERATUR
14 % Am besten zwischen 17 und 18

°C. Wir empfehlen, diesen Wein
eine halbe Stunde nach dem
Offnen oder Dekantieren zu
servieren.

V erkostungsnotizen

Tiefes Kirschrot mit ockerfarbenen Schattierungen. Elegante und kraftige
Aromen in der Nase, u. a. schwarzer Pfeffer, sif3e Gewdrze und reife
Pflaumen. Am Gaumen ausgeglichen und harmonisch.

Speiseempfehlung
[J \ ( l ( ) 5 Ein reichhaltiger Wein, der perfekt zu allen Sorten von rotem Fleisch, Wild,

Eintopfen oder Kase passt.
DEL REY

Technische Information

Die Trauben werden bei kontrollierter Temperatur vergoren (26-28 °C), um sicherzustellen, dass sich das Aroma optimal
entfalten kann bevor eine 10-tdgige Mazeration erfolgt. AnschlieRend reift der Wein vor dem Abflllen 24 Monate in Fassern
aus franzosischer und amerikanischer Eiche. Die Flaschen lagern in unseren Kellern, um den Reifeprozess abzuschliel3en.

Aktuelle Auszeichnungen
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2025 CWSA Best Value: Altos de Tamaron Gran Reserva 2016
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